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G In dit statige huis woonde ooit de directeur van Peperpot. 
De grootte, hoogte en ligging vlak bij de Surinamerivier 
lieten zien wie hier de baas was. Vanaf hier hield hij in  
de gaten wat de plantage binnenkwam en verliet.

Ongeveer dertig jaar geleden verkende de Nederlandse 
ondernemer Chris van der Vossen deze omgeving op  
de fiets. De vervallen directeurswoning maakte grote 
indruk op hem. Hij zag wat verloren dreigde te gaan 
én wat Peperpot weer kon worden. Chris en zijn vrouw 
Dieuwke maakten een plan: de oude gebouwen bewaren 
en ze een nieuw leven geven.

Zo veranderden ze dit gebouw dat ooit symbool stond 
voor macht en bestuur, in een plek die draait om 
gastvrijheid en het samen ontdekken van de smaken van 
Suriname. De naam Pepre Patu is Sranan Tongo voor 
Peperpot: een sterk gekruide stoofpot die na het werk  
op de plantage werd gegeten. Een gerecht dat ook vandaag 
hier bij Peperpot op het menu staat.





KOFFIE EN THEE	 KOFFIE	 2.5
	
	 ESPRESSO | DUBBEL	 2.5 / 4.5
		
	 AMERICANO	 3.5
		
	 CAPPUCCINO	 4
		
	 LATTE MACCHIATO	 4.5
		
	 THEE	 2
	
	 KRUIDENTHEE	 2
	 Mint / Citroengras / Marva / Gember

SAP	 SAP	 2.5
	 Sinaasappel / Limoen / Passievrucht / Punch /  
	 Dawet / Orgeade / Zuurzak	

	

FRISDRANK	 FERNANDES	 2.5
	 Groen / Rood 
	
	 FRISDRANK	 2.5
	 Coca-Cola / Zero / Sprite / Fanta / Tonic /  
	 Bitter Lemon / Ice Tea Lemon / Chocolademelk

	 IJSTHEE	 2

	 WATER (500 ml)	 1.5

	 SODA WATER (330 ml)	 2

BIER	 PARBO (330 ml)	 3
	
	 PARBO DJOGO (1000 ml) Om te delen	 7.5
		
	 PARBO RADLER 0.0% 	 3,5
	
	 CORONA EXTRA	 5
	
	 HEINEKEN (330 ml) 	 3.75



VOORGERECHTEN	 FOCACCIA 	 5 			 
	 Met kruidenboter
	
	 LOEMPIA 	 6
	 Groenteloempia’s (3) met chilidip 

	 PETJIL	 9
	 Gestoomde lokale groenten met pindasaus

	 WONTON	 7
	 Dumplings (5) gevuld met pittig gekruid kipgehakt  
	 en garnaal / Chilidip

	 TUNA TATAKI 	 17	             
	 Dichtgeschroeide Surinaamse Yellowfin tonijn 				  
	 Ponzusaus / Sesam / Wakame / Zoetzure wortel

SOEP 	 POMPOEN SUPU	 7   
	 Soep van in de houtoven geroosterde pompoen
	 Kaneel / Nootmuskaat / Room   

	 CHINESE TAYA SUPU	 8	  
	 Crème van Surinaamse Chinese tayerknol
	 Cassave / Kokosmelk / Gerookte kip             
   				                                              
	 SAOTO	 6 / 8
	 Groentebouillon met citroengras en laos
	 Vegetarisch / Kip			 

STOOFPOT	 SANTEN AYAM KUNING 	 17 
 	 Kip op Javaanse wijze gestoofd	
	 Kokos / Pandanblad / Geelwortel / Citroengras /  
	 Ei / Witte rijst of Nasi	 	
	
	 DEN-DENG RAGI	 18
	 Javaans rundstoofpotje 				  
	 Pittige kokos / Gele rijst

	 ZOETZURE VIS	 18
	 Gefrituurde vis in zoetzure saus 				  
	 Paprika / Ananas / Tomaat / Witte rijst of Nasi

	 PEPERPOT STOOF PATU	 19
	 Pittige stoofpot van runderschenkel en varkenskrabben				  
	 Melasse / Kaneel / Mandarijnschil / Witte rijst  

	 FOWRU KORMA MASALA 	 14		  	
	 Pittige nasi goreng met kip op Balinese wijze				  
	 Cashew / Yoghurt / Boter / Koriander / Basmati rijst / Naan
	 Garnalen	 19
	
MENU



ROERBAK 	 CHOP-SUEY	 14 
	 Roergebakken groenten			 
	 Kai Soi / Tahoe / Champignon / Maïs / Bamboe 
	 Witte rijst of Nasi		  	
	 Kipfilet / Ossenhaas / Garnalen	 18 / 22 / 22      

	 SAMBAL ATI GORENG	 16 
	 Pittige Javaanse Bami 			 
	 Gebakken kip / Kipniertjes / Tempé / Taugé               			 
	                                                                  
	 NASI GORENG KARI	 19 / 22
	 Balinese stijl pittige nasi goreng 			 
	 Gebakken ei / Kerrie / Komijn (djira)
	 Kip / Gamba’s 			 
	

GERECHTEN VAN DE 	 Al onze grillgerechten worden ambachtelijk bereid boven een open  
HOUTGESTOOKTE 	 houtvuur. De gloeiende houtbriketten en zachte rook geven het vlees,  
GRILL	 de vis en de groenten een diepe, kenmerkende rooksmaak.  
	 (Bereidingstijd circa 20-25 minuten).
	
	 BIGI BOI BURGER	 16		
	 ‘Grote jongen’ 200 gram van rundergehakt			 
	 Kalkoenbacon / Tomatensalsa / Kaassaus / Koolsla

	 COFFEE-RUBBED CHICKEN	 17
	 “Een eerbetoon aan de historische Peperpot Koffieloods” 			 
	 Kip Suprême / Gegrilde groenten / Koffie-BBQ-saus                 		

	 SWEET MOFO SPARERIBS	 18
	 Spareribs gelakt met hoisin-gembersaus			 
	 Gegrilde maïs / Aardappelsalade                                                                                                 

	 TENDERLOIN	 25
	 Gegrilde ossenhaas (175 gram)			 
	 Zwartepepercrème of champignonroomsaus    

	 PICANHA	 28
	 Picanha van de grill (250 gram)			 
	 Chimichurriboter / Paprika / Ui
                                                                   
	 KROKANTE TONIJN	 30 
	 Dichtgeschroeide tonijn met een sesamkorst			 
	 Wakamesalade / Ponzusaus                                                       

Bij alle gerechten serveren wij groentegarnituur en keuze uit frites, cassave, witte rijst of bruine nasi. 

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. 
Geef bij het bestellen aan de bediening door of u allergieën of dieetwensen heeft.



PLATTER 	 THALI PLATTER Prijs voor 2 personen	 28   
Om met elkaar te delen	 Indiase ontdekkingsreis om te delen
	 Dhal / Aardappelcurry / Kikkererwtencurry / Paneercurry /  
	 Naanbrood / Aubergine Choka / Basmatirijst      	
	 Uit te breiden met Kip Korma Curry	 35 	
	

KIDS MENU	 WRAP 	 6
Voor kinderen tot 12 jaar	 Kip / Tomaat / Komkommer / Sla / Cocktaildressing 

	 PASTA ALFREDO	 7
 	 Penne pasta in roomsaus met kip

	 NASI GORENG	 7
	 Javaanse kip / Gebakken ei				  
			   	
	 SATÉ AYAM	 8
	 Kipsaté (2) met frites en pindasaus				  
	
	 KIDS-IJSCOUPE	 4
	 Twee bollen vanille-ijs / Slagroom / Chocoladeschaafsel

DESSERTS	 DAME BLANCHE	 6
	 Coupe vanille-ijs met chocoladesaus			 
	
	 CRÈME BRÛLÉE	 7
	 Vanillepudding met een gekaramelliseerde laag suiker

	 AFFOGATO	 7
	 Vanille-ijs overgoten met espresso en Baileys
	 Slagroom / Nootmuskaat

	 BROWNIE IJSCOUPE	 8
	 Chocoladebrownie met kokos ijs				  
	 Slagroom / Chocoladeschaafsel / Karamel

	 BORGOE ESPRESSO MARTINI	 10			 
	 Lokale dessertcocktail 				  
	 Espresso / Lokale rum / Koffielikeur 

Alle prijzen zijn in euro’s.
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HUISWIJN

WIT

CHARDONNAY / 
SAUVIGNON BLANC                     glas/fles           5.5 / 25

ROSÉ

GRENACHE / CINSAULT	 glas/fles	 5.5 / 25

ROOD

CABERNET SAUVIGNON /
MERLOT   	 glas/fles	          5.5 / 25

ZOET WIT

MUSCAT	 glas/fles	 4.5 / 22

ZOET ROOD

MALBEC	 glas/fles	 4.5 / 22

Alle prijzen zijn in euro’s.



WIJNEN PER FLES

WIT

PAUL MAS / LANGUEDOC / FRANKRIJK	 35
Le Pinot Grigio

OROPASSO / VENETO / ITALIË	 40
Blend van Chardonnay en Garganega 

MOUNT RILEY / NIEUW ZEELAND	 45
Sauvignon Blanc

ROSÉ

STEMMARI / SICILIË / ITALIË	 35
Nero d’Avola

ROOD

BEYER RANCH / CALIFORNIË / US	 35
Cabernet Sauvignon

STEMMARI PASSIATA / SICILIË / ITALIË	 40
Nero d’Avola en Shiraz

NEROPASSO ROSSO / VENETO / ITALIË	 45
Cabernet Sauvignon en Corvina en Corvinone

MOUSSERENDE WIJN 
CIELO PROSECCO SPUMANTE /			  40
VENETO / ITALIË   	
Glera / Fruitig / mousserend
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Alle prijzen zijn in euro’s.

COCKTAILS

BORGOE SOUR	 7.5
Borgoe rum / Suiker / Limoen

MOJITO	 7,5
Bacardi rum / Munt / Limoen / Suiker

PIÑA COLADA	 7.5
Malibu-kokoslikeur / Kokoscrème / Ananas

CAIPIRINHA	 7.5
Cachaça 51 / Limoen / Suiker

ESPRESSO MARTINI	 9
Espresso / Wodka / Koffielikeur

MOCKTAILS

PIÑA COLADA	 5
Ananassap / Kokoscrème / Citroensap 

STRAWBERRY	 5 
Aardbeienpuree / Citroensap / Bruiswater 

MARGARITA	 5
Citroensap / Sinaasappelsap / Agavesiroop



GEDISTILLEERD

RUM

BORGOE EXTRA	 3

MARIËNBURG RUM	 3

BLACK CAT RUM	 3

WHISKY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL	 5.5

JACK DANIEL’S	 7.5

WODKA

ABSOLUT VODKA	 4.5

GREY GOOSE	 7

GIN

BEEFEATER	 4

BOMBAY SAPPHIRE	 5

TEQUILA

JOSE CUERVO GOLD	 5

LIKEUREN

BAILEYS IRISH CREAM	 4

COINTREAU	 4

KAHLÚA	 4.5

TIA MARIA	 4.5

DISARONNO	 5


